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  Münster, 06.10.2025 

Elternbrief 2_2025/2026 – Infos nach den Herbstferien 

Liebe Eltern, 

am Donnerstag, 30.10.2025, findet von 16.15 Uhr bis 18.00 Uhr der Tag der offenen Tür der 
Kreuzschule statt. Für die Cafeteria benötigen wir Waffelteigspenden. Für die bessere Planung 
füllen Sie dazu bitte den unteren Abschnitt aus und geben ihn bis spätestens Montag, 
27.10.2025, im Sekretariat ab. Sie können den Teig morgens im Erdgeschoss des Altbaus 
(Frühbetreuung) oder im Sekretariat abgeben. Das bewährte Schulrezept finden Sie auf der 
Rückseite. Vielen Dank für Ihre Mithilfe! 

Im November wird das St. Martinsfest in diesem Jahr auf dem Schulhof der Kreuzschule gefeiert. 
Am Freitag, 14. November 2025, starten wir um 17.00 Uhr mit einem Gottesdienst in der 
Kreuzkirche. Im Anschluss ziehen wir mit den Laternen um die Kirche und enden auf dem 
Schulhof der Kreuzschule. Für das leibliche Wohl wird durch den Förderverein gesorgt. 

Die Elternsprechtagwochen werden im November in der Zeit vom 10.11.2025 bis 21.11.2025 
stattfinden. Die Klassenlehrer/innen werden Sie entsprechend über die Gesprächstermine 
informieren. 

Ich wünsche Ihnen und Ihren Kindern einen guten Start in die kommenden Wochen! 

Mit freundlichen Grüßen 

y 

Astrid Bühl 
Schulleiterin 

  --------------------- Abgabe im Sekretariat bis spätestens Montag, 27.10.2025  -----------------  

Name:  _______________________________________  

 Ich spende einen Waffelteig. 

 Ich helfe in der Zeit von 16.00 Uhr bis 17.00 Uhr beim Waffeln backen. 

 Ich helfe in der Zeit von 17.00 Uhr bis 18.00 Uhr beim Waffeln backen. 

 _____________________________________________  
  Datum, Unterschrift 
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für ca. 6 Personen 

200 g weiche Butter 
160 g Zucker 
3 Eier 
350 g Mehl 
1 P. Vanillinzucker 
½ P. Backpulver 
ca. 200 ml Mineralwasser (so, dass der Teig  

nicht zu dünn ist) 


